
6/17自然課程



上課囉!!  

https://www.youtube.com/watch?v=4wDBYMrSljM

請同學掃描QR code或點選網址聽取上課鐘聲

https://www.youtube.com/watch?v=4wDBYMrSljM


第七節

同學們，今天來當個小農夫吧！

今天的主題是：豆芽菜！





準備材料

1.綠豆

2.紙巾或紗布

3.容器或蒸籠



步驟

1.綠豆清洗並泡水至脹大(4-6小時)

2.紗布沾濕擰乾鋪在容器上

4.綠豆撒在紗布上

5.紗布及遮蔽物蓋好

6.蒸鍋的部分每天早晚過水



參考影片

療癒～豆芽成長日記，所有細節一次告訴你！ 孵豆芽/ 種豆
芽/ 發綠豆芽 Grow Mung Bean Sprouts [Eng Sub]

https://reurl.cc/kZ7zOx

https://reurl.cc/kZ7zOx


同學們記得每天觀察一下豆芽的生長唷!

採收的時候再請家人和你一起弄個豆芽的料理唷



請同學分享自己的學習狀況

項目 豆芽菜

自我檢視學習狀況

😄 滿意
😐 尚可
😂 加油



課程結束！

請給自己掌聲鼓勵！


