
生活營養學
認識食品標章



食在安心

如何挑選食品才能安心食用？除了
了解基本的成分、負責廠商的資訊、
營養標示....等，還有產品上的食品
標章，經過系統化的生產過程以及
相關單位驗證，食品具有一定品質
保障才能夠掛上標章。讓我們來認
識食品標章吧！

請點選觀賞認識食品標章

https://www.youtube.com/watch?v=yTRI33VrOag&ab_channel=%E8%87%BA%E5%8D%97%E5%B8%82%E6%94%BF%E5%BA%9C%E8%A1%9B%E7%94%9F%E5%B1%80%E8%87%BA%E5%8D%97%E5%81%A5%E5%BA%B7%E6%83%85%E5%A0%B1%E8%AE%9A


「吉園圃」安
全蔬果標章

看到吉園圃標章代表不用擔心農產
品的農藥殘留問題



食品 TQF 標
章

注重製造過程中產品品質與衛生
安全的自主性管理制度



鮮乳標章

使用國產生乳所製造的100%純鮮乳



健康食品標章

本標章證明其提供之食品是經
人體實驗或動物實驗來證明具
有保健功效



CAS台灣優良
農產品證明標
章

本標章證明其提供之農產品、農
產加工品符合農委會所訂之「優
良農產品驗證管理辦法」



CAS台灣有機
農產品標章

本標章證明其提供之農產品、農產加工品符
合農委會所訂之「有機農產品及有機農產加
工品驗證管理辦法」



產銷履歷農產
品標章

本標章證明其提供之農產品符合
農委會所訂之「產銷履歷農產品
驗證管理辦法」



屠宰衛生檢查
合格標章

本標章證明其提供之肉
品屠宰過程經獸醫師把
關, 衛生安全有保障



HACCP標章
危害分析重要管制點（Hazard 
Analysis and Critical Control 
Point ，HACCP）是一套全球通
用的食品安全管理制度
是一種以科學為依據，保證加工系統流程的食品安全。
該系統的重點是以預防的角度來生產最低危害風險的
產品以供人類使用。此概念是構成美國豬肉產品安全
生產預防系統的基本機構，藉由此系統對自然出現在
食品中、來自環境及未遵守生產程序而潛在食品安全
危害都藉由先期措施降低風險。



食品標章
找一找


